Fungiversumde -
Frische Pfifferlinge auf Bandnudeln

Zutaten

500 g Bandnudeln

200 g frische Pfifferlinge

1-2 Knoblauchzehen

1 Zwiebel

200 ml Sahne

etwas Ol

etwas frischer Pfeffer und Salz

Zubereitung

Die Pfifferlinge putzen und in mundgerechte Stlicke schneiden.

Die Zwiebel wiirfeln und mit etwas Ol glasig anschwitzen. Die Pfifferlinge und den gehackten Knoblauch
hinzugeben und durchgaren. Die Sahne hinzufligen und kurz aufkochen lassen.

In der Zwischenzeit die Bandnudeln zubereiten.

Die Pfifferlings-Sauce mit den Gewiirzen abschmecken und auf den Bandnudeln anrichten.

Guten Appetit!
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